
	معكرونة مع السبانخ

	 المقادير:-
1 كوب شعرية
1 كوب معكرونة
1 كوب سبانخ مجمدة بدون ماء
1/2 كوب مكعبات بصل
2 كوب شرائح بصل
1/2 ملعقة صغيرة ثوم
1/3 كوب زيت
1/2 كوب كشري
1 مكعب دجاج
5 أكواب ماء ساخن
1/4 كوب عصير ليمون
1 رغيف خبز عربي
ملح
 الصلصة:-
, 
 الطريقة:-
يحمر مكعبات البصل والثوم في الزيت ثم يضاف إليه السبانخ, مكعب الدجاج والكشري والماء ويترك على نار متوسطة الحرارة حتى ينضج الكشري.

تضاف الشعرية والمعكرونة والملح إلى الخليط السابق ويترك على نار متوسطة الحرارة حتى يتبقى ماء قليل.

يقطع الخبز إلى مكعبات ثم يحمر اولاً في الزيت وبعد ذلك شرائح البصل.

تسكب المعكرونة في طبق ثم توضع طبقة من الخبز المحمر ثم البصل ويسكب عصير الليمون عليه ويقدم ساخناً.

	
	


